


DiVa Klassiker 
 

 
Maronencremesuppe  

mit gebackenem Croustillon vom Entenklein 
5,20 €  

Carpaccio vom Weiderind  
mit Escabeche-Gemüse und Vinaigrette vom alten Balsamico 

10,20 €  

Mit Tomaten, Knoblauch und Kräutern gebratene 
Garnelen  

mit leichter Aioli und geröstetem Baguette  
große Portion 24,00 € / kleine Portion 13,80 € 

Labskaus  
mit hausgemachten Senfgurken, Spiegelei und Matjes 

groß 16,00 € / klein 12,50 €  

Clubsandwich  
geröstetes Toast mit saftigen Hühnerbruststreifen, Spiegelei, kross gebratenem 

Speck, Strauchtomaten, Salatgurke und Pommes Frites 
13,50 €   

Original Wiener Schnitzel  
mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und kleinem Blattsalat 

19,80 €  

Filet vom Weiderind  
mit Rotweinbutter und Kalbsjus knackiges Röstgemüse und Waldpilzquiche 

große Portion 29,50 € / kleine Portion 24,90 € 
  

Halbe Ente aus dem Ofen  
mit gefülltem Bratapfel, Blaukraut und Kartoffelklößen 

25,50 €  

 
 
 
 
 
 



Patîsserie  
 
 

Geeiste Xacao Schokolade   
mit Stracciatellaeis und frischem Schlagrahm 

4,80 €  

Geeister Kaffee von der Fair Trade Arabicabohne   
mit Vanilleeis und frischem Schlagrahm 

4,80 €  

Zwei Kugeln Vanilleeis   
mit Preiselbeeren, warmer Schokoladensauce und frischem Schlagrahm 

4,80 €  

Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis   
mit frischem Schlagrahm, Erdbeercoulis und karamellisierten Mandeln 

5,00 €  

Verschiedene Eissorten   
nach Tagesangebot Kugel 1,20 €  

Parfait  
von Valrhona-Schokolade und Chili mit exotischem Mangoragout 

6,30 €  

Frische Belgische Waffel  
mit Gewürz-Kirschröster und frischem Schlagrahm 

5,20 €  
 

Lauwarmer Schokoladenbrownie  
nach Hausrezept, mit Vanilleeis 

6,50 € 
 

Feines Aprikosenragout  
mit Vanillecreme gratiniert 

5,60 € 

Süße Auswahl 
von hausgemachten Kuchen und Torten  

Kuchen 3,00 € / Torte 3,50 € 
 

Portion Schlagrahm 1,00 € 



Sekt, Champagner & offene Weißweine 
 

 
Prosecco Spumante  

Villa Sandi Italien, 0,1 l    5,00 €   

Barth Riesling Sekt, extra brut  
Klassische Flaschengärung, 0,1 l   6,00 €    

Champagne Alfred Gratien, Epernay  
Brut Classic, 0,1 l   11,00 € 

Champagne Alfred Gratien, Epernay  
Brut Rosé, 0,1 l   13,00 € 

2009 Weißer Burgunder  
Weingut Korrell-Johanneshof, Bad Kreuznach, Nahe 

0,1 l  3,50 €    0,2 l  7,00 € 

2008 Vernaccia di San Gimignano, D.O.C.G.  
Tenute Niccolai, Toskana, Italien 

0,1 l  4,50 €    0,2 l  9,00 €  

2008 Achkarrer Schlossberg  
Chardonnay, Q.b.A., Selektion „Bestes Fass“ Winzergenossenschaft Achkarren, 

Baden/Kaiserstuhl  
0,1 l  4,00 €    0,2 l  8,00 €  

2008 Forster Ungeheuer-Riesling Kabinett, trocken  
Weingut Geheimer Rat Dr. von Bassermann-Jordan Deidesheim, Pfalz 

 0,1 l  4,50 €    0,2 l   9,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Offene Rosé & Rotweine  
 
 

2009 Korell Rosé, Q.b.A.  
(Spätburgunder, Portugieser und Frühburgunder) Weingut Korell Johanneshof, 

Bad Kreuznach-Bosenheim, Nahe 
0,1 l  4,00 €    0,2 l  8,00 €  

2009 „Pink“ Spätburgunder Rosé, Q.b.A.  
Weingut Graf von Schönborn,Hattenheim, Rheingau 

0,1 l  3,50 €    0,2 l  7,00 €  

2008 Spätburgunder, Q.b.A.  
Weingut Friedrich Becker, Schweigen, Pfalz 

0,1 l  4,00 €    0,2 l  8,00 € 

2008 Merlot “Braide” IGT  
Rino Russolo, San Quirino, Friaul, Italien  

0,1 l  4,00 €    0,2 l  8,00 € 
 

2008 Baltasar Gracian D.O.  
Bodegas San Alejandro, Miedes, Calatayud, Spanien  

0,1 l  4,00 €    0,2 l  8,00 € 
 

2006 Côtes du Rhône A.O.C.  
Domanine E. Guigal, Frankreich  
0,1 l  4,00 €    0,2 l  8,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Die flotte DiVa 
 

 
Bruschetta  

in Olivenöl geröstetes Ciabatta mit Strauchtomaten, Mozzarella und Basilikum 
groß 6,80 € / klein 5,50 € 

verfeinert mit Parmaschinken 
7,80 € 

 

Geröstetes Bauernbrot  
mit Rührei, Räucherlachs und Schnittlauch 

8,20 € 
 

Ceasar Salad  
Italienische Blattsalate mit Putenbrust und gehobeltem Parmesan 

groß 11,50 € / klein 7,80 € 
 

Geräucherte Grenaille Kartoffeln  
in der Schale mit Meersalz gegart und leichter Aioli 

groß 6,70 € / klein 5,50 €  
 

Große Muschelnudel  
gefüllt mit Arabiata-Sauce, gratiniert mit Käse 

groß 11,90 € / klein 8,90 € 
 

Currywurst mit „BelVeder Currysauce“ 
Blattgold, Pommes Frites und einem Glas Champagner Alfred Gratien 

16,50 € / ohne Gold und Champagner 7,80 € 

 
Doradenfilet  

auf marokkanischem Gemüse-Cous Cous, Gewürztomaten und Olivenöl 
groß 21,90 € / klein 17,50 € 

 

Hirschpflanzerl 
mit Traubensenf und Wildrahmsauce auf Blaukraut und 

Speck-Zwiebel-Kartoffelrösti 
große Portion 14,90 € / kleine Portion 11,50 € 


