
Alle von uns verwendeten Allergene können in Spuren vorhanden sein.  
 Sofern Sie Allergiker sind, informieren Sie gerne unser Service-Personal, damit wir Sie beraten oder eine Alternative bereithalten können.  

Unsere Preise sind in Euro. Pro Umbestellung berechnen wir 2,50  = vegetarisch 

BelVeder á la Carte 
 

Vorspeisen 
Bärlauchcèmesüppchen 

mit Lachscrostini 
Pâté en croûte- Geflügelpastete mit Gänseleber 

und lauwarmem Apfel-Ingwerkompott 

16,90       24,90       
  

 Salat Crudité  
mit gekochtem Bio-Ei, Dips und Büffelmozzarella       

23,90  

 Gebackene Garnelen mit Vadouvan Mayonnaise 
Pistazien und Mesclun-Salat mit Möhrendressing 

23,90 
 Hauptgerichte  

 

Pasta mit gebratenem, deutschem Spargel  
Spargelvelouté und Parmesan 

31,00 
 

 Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken in der Pfanne gebraten 

mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und kleinem Blattsalat 

40,90 
 

Mit Tomate, Knoblauch und Kräutern gebratene Garnelen  
mit leichter Aioli und geröstetem Baguette 

 40,90 / klein 34,50 
 

Cheeseburger „BV“ 
saftig gegrilltes Rindfleisch mit Käse gratiniert 

Bacon, Zwiebeln, Tomaten und Jalapeño 
23,90   mit Pommes + 5,90 

 
 

Currywurst „BV“, Bauer Schramms Duroc Currywurst 
 mit hausgemachter Currysauce 

14,00 mit Pommes + 5,90 
 

                                                        Folgende Speisen inklusive einer Sauce und zwei Beilagen  
 

Gebratenes Heilbuttfilet 
 

43,00 
 

Gegrilltes Kotelett vom 
Galicischen Kastanienschwein 

44,90 

Fischvariation 
nach Tagesfang 

40,90 

Gegrilltes Rumpsteak 
mit typischem Fett Rand 

46,00 / klein 40,90 
 

 
   

Saucen 
Kräuterbutter  

Aioli  
Curry- Zitronengrassauce  

Sauce Hollandaise 
Cognac-Pfefferrahmsauce 

 

Beilagen 
Kartoffelstampf des Tages 

Petersilienkartoffeln  
Knoblauch - Baguette  

Grießnocken    

 
Caesar Salad  

Gegrilltes Gemüse 
Glasierte Bundmöhren 

Frühlingsgemüse 
 

   

Dessert 
 

Variation vom Rohmilchkäse mit Früchtebrot und Feigensenf 
4 Stück ca. 60 g   6 Stück ca. 100 g 

15,90    19,90 
 

 

Lauwarmer Schokoladen-Brownie 
nach Hausrezept mit Walnüssen 

Vanille-Eis und Schlagsahne 
16,90 

  Lauwarmer Schokokuss mit Eierlikör 
        und Sauerrahm-Heidelbeereis 

9,50 
 

Crème brûlée  
mit Rhabarber und 

Erdbeersorbet 
16,90 

     
1 Kugel Carte Dor Gelateria Eis 

3,50 

            1 Kugel tagesaktuelles,   
      hausgemachtes Eis/Sorbet 
                           4,30 
 

 


