
Alle von uns verwendeten Allergene können in Spuren vorhanden sein.  
 Sofern Sie Allergiker sind, informieren Sie gerne unser Service-Personal, damit wir Sie beraten oder eine Alternative bereithalten können.  

Pro Umbestellung berechnen wir 2,50. Unsere Preise sind in Euro. 
 

= vegetarisch 
 

Mittagskarte  
 

Holsteiner Kartoffelsuppe  
mit gebratenen Pilzen 

16,90 
 

Caesar Salad 
Italienische Blattsalate mit Caesar-Salad-Dressing, gehobeltem Parmesan und Baguette 

15,90 / klein 11,90 
mit Putenbrust 

18,90  / klein 14,90 
mit gebratenen Garnelen 

24,90  / klein 19,00 
 
 

Clubsandwich „Klassisch“ 

Gerösteter Toast mit saftiger Hühnerbrust, Spiegelei, 
kross gebratenem Speck 

Strauchtomaten, Salatgurke und kleinem Salat 
18,60 

mit Pommes Frites + 4,40 
 

Clubsandwich „Botanisch“ 

Gerösteter Toast mit gebratenem Landei, Strauchtomate, 
Guacamole, Aubergine und Salatherzen 

18,60 
 

Hausgemachte Schlutzkrapfen in Nußbutter geschwenkt  
Teigtaschen mit herzhafter Spinatfüllung, Kohlrabicarpaccio,  

Nußbutter und geriebenen Parmesan 
22,50 

 

Baked Potato 

mit Frankfurter Grüner Sauce, Bio-Landei und Kresse  

 15,00 
 

Geröstetes Bauernbrot 

mit Rührei, Räucherlachs, Schnittlauch und kleinem Salat 

17,90  
 

Fischvariation mit Curry-Zitronengras Sauce 
gegrilltem Gemüse und Kartoffelstampf 

39,90  
 

Pasta mit gebratenen Pfifferlingen  
Saubohnen und Parmesanvelouté  

27,00 
 

Currywurst mit „BelVeder Currysauce“ und Pommes Frites 
16,90 

 

Mit Tomaten, Knoblauch und Kräutern gebratene Garnelen 
mit leichter Aioli und geröstetem Baguette 

40,90 / klein 34,50 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken in der Pfanne gebraten 
mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und kleinem Blattsalat 

40,90 
 

 
Unsere Getränke-Empfehlung zum Mittag 



Alle von uns verwendeten Allergene können in Spuren vorhanden sein.  
 Sofern Sie Allergiker sind, informieren Sie gerne unser Service-Personal, damit wir Sie beraten oder eine Alternative bereithalten können.  

Pro Umbestellung berechnen wir 2,50. Unsere Preise sind in Euro. 
 

= vegetarisch 
 

 
 

Aperol Spritz 

Aperol, Prosecco, Sodawasser 
10,50  

 
Hausgemachter Eistee “BelVeder” 

7,90 
 

Geeiste Cocoya Schokolade mit Stracciatella Eis und frischem Schlagrahm 

9,90 
 

Geeister Kaffee von der Fair Trade Arabicabohne mit Vanille Eis und frischem Schlagrahm 

9,90 
 
 

Süßes zum Mittag 
 
 

Verschiedene Carte Dor Gelateria Eissorten nach Tagesangebot 
Kugel 3,50  

 
Lauwarmer Schokoladenbrownie 

nach Hausrezept mit Walnüssen, Vanille Eis und Schlagrahm 

16,90  
 

Heidelbeerbecher 
1 Kugel Schokoladen Eis, 2 Kugeln Vanille Eis, 
Eierlikör, Schlagrahm und Heidelbeerragout  

12,50 
 

Eisbecher „BelVeder“ 
3 Kugeln Vanille Eis, kaltgerührte Preiselbeeren Schlagrahm und Schokoladensauce 

12,50 
 

Crème brûlée 
mit Blaubeerragout, Eierlikör und Topfensorbet 

16,90  
 

Süße Auswahl von hausgemachten Kuchen und Torten  
Kuchen 4,50 / Torte 4,90  

 
Portion Schlagrahm 

2,00 


